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―　その土地で　産まれ　育まれたもの　―

産土(ubusuna) の意味はそのひと （もの） が産まれた土地のこと。

益子の土を使い益子に住む人が脈 と々受け継いで来た益子焼。

そのエッセンスを持ち帰り、 暮らしの中で生かしていく。

ubusunaをみて　益子の空気を思い出してもらえたらうれしいです。

ubusuna は益子の土と釉薬を使った益子焼のプロダクトシリーズです。

アクセサリー、 器、 インテリア、 ステーショナリーなど、

今後様々な展開を考えています。

ご期待下さい。

- The one that was borne and nurtured -

ubusuna is a name of a land where a person (or an object) was born.

The Mashiko pottery has been passed on among its residents by using 

the clay of Mashiko.

Bring the essence back home and exploit in one's daily life.

It would be nice if you take a look at ubusuna and recall the atmoshere 

of Mashiko.

ubusuna is the product lineup of Mashiko pottery

made from Mashiko clay and glaze.

A avarieties of offerings are being planned including accessories, 

tableware, interiors, stationaries, etc.

So stay tuned.

益子のエッセンスを暮らしの中に
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Products

ubu-01
カップ  Cup 
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Carame
Φ 7.5 × H7.5cm　￥2000+tax

ubu-02
マグカップ  Mug cup 
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
w11.5 × d8 × h9.5cm　￥3000+tax

ubu-03
コーヒー C&S  Coffee C&S
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
c　w11 × d7.5 × h7.5
s　Φ 14.5 × h2cm　￥3800+tax

ubu-04-1 / 04-2 / 04-3
ドリッパー（L/S）＆サーバー
Dripper(L/S) & server
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
d　（L）Φ 12.5 × h9.5

￥3800+tax
（S）Φ 11.5 × h8.5

￥3500+tax
s　Φ 8.5 × h13.5cm

￥3800+tax

* このドリッパーは円錐型フィルター専用です。/ *This dripper is a dedicated cone-shaped filter.

ubu-05
ティー C&S  Tea C&S
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
c　w14.5 × d11 × h7
s　Φ 15.5 × h2.5cm　￥4000+tax

ubu-06
ティーポット  Tea pot
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
w17.5 × d10.5 × h11cm
￥7000+tax

ubu-21
ドリッパーセット・シンプルタイプ
Dripper set・simple type
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
d　Φ 12.5 × h8.5
s　w9 ×ｄ 8 ×ｈ 15.5cm
￥7000+tax
* セット販売のみです。
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Products

ubu-07
デミタスカップ  Demitas Cup
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
w10 × d6.5 × h6.5cm　￥2300+tax

ubu-08
シュガーポット  Sugar pot
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 9 × h9cm　￥2500+tax

ubu-09
ミルクピッチャー Milk pitcher
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 4.5 × h7.5cm　￥1400+tax

ubu-10 / ubu-11 / ubu-12
8・7・6 寸皿  Dish（L・M・S）
益子青磁釉 / 飴釉　Mashiko Seladon / Caramel
L　Φ 24.5 × h4　/　M　Φ 21.5 × h3　/　S　Φ 18.5 × h2.5cm
　  ￥3800+tax　　　　   ￥3000+tax　　　　  ￥2500+tax

ubu-13
ボウル  Bowl
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 10.5 × h6.5cm　￥2500+tax

ubu-14
飯碗 Rice bowl
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 11.5 × h6cm　￥2500+tax

ubu-15
デザートポット Dessert pot
益子青磁釉 / 飴釉 / 柿釉 / 黒釉 / 糠白釉
Mashiko Seladon / Carame / Kakil/ Black  / White
w9 × d8 × h7.5cm　￥2300+tax

ubu-16
フリーカップ（曲）Freecup A
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 8 × h11cm　￥2700+tax

ubu-17
フリーカップ（直）Freecup B
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 8 × h11cm　￥2700+tax
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ubu-18
サラダボウル（小） 
Salad bowl（S）
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 14.5 × h6.5cm　￥2500+tax

Products

ubu-20
スープ鉢  Soup bowl
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 19 × h6cm　￥3000+tax

ubu-21
カレー皿  Curry plate
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 21 × h4cm　￥3000+tax

ubu-22
カヤック皿  Kayak plate
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
w31 × d17 × h2cm　￥3500+tax

ubu-19
サラダボウル（大） 
Salad bowl（L）
益子青磁釉 / 飴釉
Mashiko Seladon / Caramel
Φ 21 × h9cm　￥3800+tax
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* サイズはすべて cm で表記されています。
* すべてハンドメイドのため、仕上がりはひとつひとつ微妙に異なります。ご了承ください。
* 細部のデザインは予告なく変更になる場合があります。

*All sizes are in centimetres. 
*Because they are all made by hand, each work is finished slightly differently. 
*Details of the design are subject to change without prior notice.

ubu_i-01
市松マグカップ 
ichimatsu-MugCup
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
w11 × d8.5 × h10 
￥3800（+tax）

Products

ubu_i-02
市松 C&S 
ichimatsu-C&S
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
C：w10 × d7 × h7.5　/　S：Φ 15 × h2
￥4800（+tax）

ichimatsu シリーズ
益子青磁釉を主に使用し、日本の伝統柄である市松を全面にあしらったシリーズです。
ひとつひとつのマスを丁寧にマスキングしながら釉薬の掛分けを行うことで市松柄を表現し
ています。
シンプルでありながら非常に手間のかかる作業の積み重ねで仕上がります。
今後種類を増やしていきますのでお楽しみにしてください。

New

ubu_i-03
市松ドリッパーセット  ichimatsu-Dripper set
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
D：Φ 13 × h8.5
S：Φ 9.5 × h15
￥9000（+tax）

ubu_i-04
市松スクエア皿  
ichimatsu-Square plate
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
Φ 14.5 × h1.5 
￥3400（+tax）

ubu_i-05
市松長方皿  
ichimatsu-
Rectangular plate
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
w21 × d12.5 × h1.5 
￥3600（+tax）

ubu_i-06
市松箸置 
ichimatsu-
Chopstick rest
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
w7 × d1.7 × h1.5
￥800（+tax）

ubu_i-07
市松湯呑
ichimatsu-Cup
益子青磁釉 /Mashiko Seladon 
Φ 8 × h8.5
￥2700（+tax）
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陶器の扱いに関して /  Care Instruction
【陶器は素材の性質上、汚れが染み込みやすいものです】

初めて使う前には米の研ぎ汁で 10~15 分ほど煮てそのまま冷まし、しっかりと乾燥させてから
使うと汚れがしみになりにくいと言われています。これは米のでんぷん質で土の目を埋めておく
効果です。必ずしなくてはいけないというものではないですが、お試しください。

【器は “育つもの”】
時間とともに陶器は表面が変化してきます。その変化も味わいのひとつとして愛でるのも楽しみ
方のひとつです。

【日々のメンテナンス】
◆使用前にさっと水にくぐらせてから使うと汚れが染み込みにくくなります。
◆湿気や油分が器に残ったまま重ねて保管しているとカビが発生する場合があります。

使い終わった後はできるだけ早く洗って、しっかり水分を乾燥させてから保管するように心がけ
てください。

◆洗った器をかごに入れる際、食洗機に入れる際はできるだけ優しく扱ってください。
特に陶器は磁器にくらべもろい材質で出来ています。重ねるときに縁が当たって欠けてしまう可
能性があります。

※電子レンジは問題なくお使いいただけます。
※直火 OK と書かれたもの以外は絶対に火にかけないでください。

【Due to the nature of the material, pottery is easy to catch dirt】
Before the initial use, simmer the pottery for about 10-15 minutes with rice-water 
stool. Let it coole down and dry duly is said to be a way to to keep the product from 
stains. This is an effect of filling the crack on the surface with rice starch. Although not 
mandatory, please give it a try.

【Tableware "grows"】
The surface of a pottery changes along with passage of time. Such course of change is 
another way of enjoying its uniqueness.

【Daily Maintenance】
◆ To keep the product from dirt, soak the product in the water prior to use.
◆ Storing the product in a pile without fully drying or with grease may result mold. 

Ensure washing it as quicly as possible after use and store after it is fully dried.
◆ Upon placing the tableware in a dishwasher basket, please handle as gently as possible. 

Especially pottery products are made with fragrant material comparing to porcelain. 
Piling them may be the cause of tipped ridge when a shock is given.

*The product is microwave safe.
*Never heat the product directly unless otherwise instructed so.

Others

ornament（オーナメント）10types

magunet（マグネット）15types

益子の伝統釉の掛分け 10 種のオーナメント。
アクセサリー等、お好みで加工して使用して
ください。

益子の伝統釉の掛分け 15 種のマグネット
オフィスやキッチンなどで活躍します。

OEM

Φ 4cm  全 15 種
￥500+tax

Φ 4cm  全 10 種
￥400+tax

ubusuna 道の駅ましこ限定モデル
マグカップ・コーヒー C&S・ドリッパーセット
（益子青磁釉 / 飴釉 / 柿釉 / 黒釉）3 種・各 4 色

ボディに入っている山型のラインは道の駅ましこ
の建物のシルエットをイメージしています。
※道の駅ましこ店頭のみの販売です。 

道の駅ましこ
〒 321-4225 栃木県芳賀郡益子町長堤 2271
Tel：0285-72-5530
http://m-mashiko.com

Natural Bakery 日々舎（にちにちしゃ）

オリジナルパンプレート
栃木県益子町のパン屋さん「日々舎」のオリジナ
ルパンプレートを制作しています。
※日々舎の店頭、オンラインストアのみの販売で
す。

Natural Bakery 日々舎
〒 321-4217 栃木県芳賀郡益子町益子 4283-5
https://nichinichisha.com

*OEM も受注いたします。まずはご相談ください。/ *We also accept OEM orders. Please contact us.
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仕事場の風景 （益子町）　Scenery of Atelier (Mashiko town)

製造・販売｜ utsuwa-MOKURI
〒 321-4101  栃木県芳賀郡益子町小宅 162
Production & sales ｜ utsuwa-MOKURI
162 Oyake,Mashiko-machi,Haga-gun,Tochigi,Japan 321-4101
Tel ｜ +81-(0)80-1188-7603
mail ｜ info@utsuwa-mokuri.com
https://utsuwa-mokuri.com

運営元｜株式会社 オフィスましこのね
代表取締役 | 栗谷昌克
〒 321-4101  栃木県芳賀郡益子町小宅 162
Operating company ｜ Office Mashikonone inc.
CEO ｜ Masakatsu Kuriya
162 Oyake,Mashiko-machi,Haga-gun,Tochigi,Japan 321-4101
Tel ｜ +81-(0)80-1188-7603
mail ｜ info@office-mashikonone.jp
https://office-mashikonone.jp
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